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Circolare n. 32 
 

                                                     Viareggio, 20 Settembre 2023          
 

Agli allievi delle classi terze, quarte e quinte 
Alle loro famiglie 

Ai docenti 
 
 

Oggetto: Corso Sommelier di I livello. Iscrizioni. 
 
Con la presente si comunica che a far data da oggi sono aperte le iscrizioni al corso di primo livello 

per sommelier (rivolto agli alunni e agli ex alunni dell’istituto) che si svolgerà nell’anno scolastico 
2023/2024 a partire dal mese di novembre con calendario da definire.  

Le iscrizioni si chiuderanno irrevocabilmente il 18 Ottobre p.v. Il corso, che l'istituto organizza in 
collaborazione con FISAR (Federazione Italiana Sommelier Albergatori Ristoratori), consta di tredici lezioni 
monografiche dedicate ai seguenti temi: funzioni del sommelier, fisiologia dei sensi, analisi sensoriale, 
viticoltura, enologia1, enologia2, spumantizzazione, vini speciali, compendio ai vini speciali, legislazione 
vitivinicola, i distillati, la birra e le altre bevande.  

Ogni lezione avrà la durata di due ore e si svolgerà in orario pomeridiano a cadenza settimanale 
presso la sede di Viareggio. Le docenze saranno affidate a relatori ufficiali FISAR e al termine delle attività 
didattiche verrà rilasciato un attestato che consentirà l'accesso al corso di secondo livello. L'intero percorso 
per sommelier consta di tre livelli e l'istituto ha in programma di attivarli tutti con cadenza annuale.  

Il percorso, che ha carattere facoltativo, è indirizzato alle allieve e agli allievi che frequentano le classi 
terze, quarte e quinte si svolgerà nella sede di Viareggio. È previsto un costo di iscrizione di € 290. La cifra è 
comprensiva sia del kit di 1° livello (comprendente la borsa, il set di bicchieri da degustazione e i libri di 
testo) che della tessera associativa FISAR.  

Per ulteriori informazione rivolgersi al prof. Menna. Allo stesso prof. Menna gli\le alunni\alunne 
dovranno comunicare la loro adesione. Per la sede di Seravezza la comunicazione può essere fatta al prof. 
Agliano. 

Il pagamento della quota avverrà con la medesima procedura utilizzata per il pagamento del contributo 
scolastico, ossia il sistema PagoPA cui si accede attraverso il registro elettronico. Una volta raccolte le 
adesioni gli allievi troveranno caricata sul registro elettronico la quota da versare. Sarà possibile portare detta 
spesa in detrazione in sede di dichiarazione dei redditi. Il corso concorrerà alla formazione dell’eventuale 
punto di credito da assegnare al termine dell’anno scolastico. 
 

 
Il Dirigente Scolastico 

Lorenzo Isoppo 
(Documento informatico firmato digitalmente ai sensi 

del D.Lgs 82/2005 s.m.i. e norme collegate) 


